
 

   

Weihnachtsmenü  

3 Gänge zum Mitnehmen 

pro Person € 34.00 

Stellen Sie Ihr Menü zusammen: 

Davor: 
Kastaniencreme - Suppe                                                                                                                             

mit Zimt-Brotchips                                                                                                                                             

oder 
Ziegenfrischkäse vom Stichlmeir                                                                                                                                                       

Ofenkürbis & Kirschtomaten                                                                                                                                                                                                  
oder 
Confiertes Lachsforellenfilet                                                                                                                                                                                                                                                   

mit Jordanolivenöl & Balsamicolinsen                                                                                                 

Hauptsache:                                                                                                                                                
Rumpsteak mit Rotweinschalotten                                                                                                                                        

Spitzkohlgemüse & Kartoffelkuchen 

oder 
Hirschbraten mit Pfeffer - Kirschsoße                                                                                                                                  

Rahm – Spitzkohl & Mohnknödel 

oder                                                                                                                                                                   

Kürbis - Perlgraupenrisotto                                                                                                                                         

eingelegte Kräuterseitlinge, Walnüsse & Parmesan                             

Desserts: 

Unser halbflüssiger Kuchen von der Valrhonaschokolade 

mit Mangoragout 

oder 

Lebkuchen mousse 

mit Orangen-Kakisalat                     

 

Bestellannahme bis Sonntag, den 20.12.20, 18.00 Uhr 
 

 

 

 



 

 

   

 

 

Zur Ergänzung Ihres Einkaufs:  

 
Unser hausgebackenes Brot 

Kartoffelbrot       250g €   4.00 

Baguette      700g – 800g  €   8,40 bis € 9,60 

 

Terine vom Landhuhn mit  Apfelchutney  ca.100gr €  5.50 

 

1l Unser Hausdressing mit Rapsöl & Melfor Essig   € 10.00 

 

1l Vegetarisches Berglinsencurry     € 15.00 

 

5 Garnelen in Hummersoße      € 12.00 

 

1l Kürbis-Kokossuppe      € 15.00 

 

Apfel – Griebenschmalz     200gr. €  5.00 

 

Apfel – Kürbis -Chutney     200gr. €  7.00  

 

1 Flasche Jordan Olivenöl / Griechenland   0,25l €   8.50 

 

1 Fl. Apfel- oder Birnenbalsamico / Pfalz   0,25l € 19.00 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

   

Dazu Flaschenweine aus unserem Weinkeller 

1 Liter 
Riesling trocken, Weingut Oliver Knab, Rheinhessen    € 15.00 
 

Spätburgunder trocken Gutswein, VDP Weingut Bernhart, Pfalz  € 16.00 

 

0,375 Liter 

Chardonnay Weißburgunder, Weingut Knipser    € 13.00 
 

Riesling Rotliegender, Weingut Wehrheim     € 14.00 
 

Blauer Spätburgunder, Weingut Knipser     € 13.00 

 

0,75 Liter 

Riesling Sekt brût, Reichsrat von Buhl, Pfalz     € 25.00 
 

Grauburgunder trocken, Weingut Ziegler, Pfalz    € 12.00 

 

0,75 Liter 

Blauer Silvaner, Weingut Hahnmühle, Nahe     € 12.00 
 

Gewürztraminer Spätlese, Weingut Oliver Knab, Rheinhessen  € 11.20 
 

Graubrgunder, Weingut Philipp Kuhn, Pfalz     € 19.00 
 

Sauvignon blanc, Weingut Zeter, Pfalz     € 19.00 
 

Weißer Burgunder „Calcit“, Weingut Gies Düppel, Pfalz   € 17.00 
 

Riesling „Pionier“, Weingut Bassermann Jordan, Pfalz   € 17.00 
 

Cuvée Augustus, Weingut Ziegler, Pfalz     € 17.00 
 

Spätburgunder „Kalkmergel“, Weingut Knipser, Pfalz    € 29.00 
 

Rotweincuvée „Ursprung“, Weingut Markus Schneider, Pfalz  € 19.00 
 

St. Laurent, Gut Obercarlenbach, Pfalz     € 13.00 
 

Rosé Clarette trocken, Weingut Knipser, Pfalz    € 18.00 
 

Rosé „La Saignée du Rouge“, Weingut Ziegler, Pfalz   € 13.00 

 

1,50 Liter 

Sauvignon blanc trocken, Weingut Zeter, Pfalz    € 40.00 
 

Pinot Noir „Hainfelder Kirchenstück“ trocken, Weingut Bernhard Koch, Pfalz € 55.00 


