
B R E A K F A S T
F O R  T W O

Tr i n k ge l d i s t  ni c h t  i m P re i s  e n th a l te n /  T i p i s  n ot  i n c l u d e d

B i t te  e r f rage n S i e  e i n e  Li s te  d e r  Zu sa t z s t of fe  u n d A l l e r ge n e be i  u n se re m P e r so n a l   -  A l l e  P re i se  (i n E u r o)  be i n h a l te n d i e  ge se t z l i c h 
v o r ge sc h r i e be n e Me h r w e r t s te u e r  /  P l e a se  a sk  o u r s t a f f  f o r  a  l i s t  o f  i ng re d i e n t s  a n d a l l e r ge n s  -  A l l  p r i c e s  a re  i n E u r o a n d i n c l u d e th e  VA T.

V E G A N  P L A T EV E G A N  P L A T E

C H I A - P U D D I N G

Mit Apfel – Walnussragout

S O J A  –  L I M E T T E N J O G H U R T

Mit Granola & Mango Mousse

S U S S K A R T O F F E L  –  H U M M U S

O R I E N T A L I S C H E R  M A D R A S
L I N S E N S A L AT

Mit krossem Räuchertofu

R O T E S  Q U I N O A  –  P O R R I D G E

Mit Datteln & Kokosflocken

G E R O S T E T E R  W U R Z E L  S A L AT

Mit Cranberrys, Rauke, Meersalz & 
Oliven - Balsamico – Dressing

S U P E R F R U I T  B O W L

Mit Tahini - Dressing & gerösteten Sesam

B R O T K O R B

Z W E I  G E T R A N K E

Kaffee | Saft

45.00

C L A S S I C  P L A T EC L A S S I C  P L A T E

O M E L E T T E  A U S  B I O - E I E R N

Mit buntem Ratatouille gefüllt

A V O C A D O  –  T O M AT E N S A L AT

Mit kross gebackenem Bacon

F R I S C H E S  R A U C H E R L A C H S  –  T AT A R

Mit japanischer Zitrone - Sellerie – Marmelade

E R L E S E N E  V A R I AT I O N 
D E L I K AT E R  K A S E S O R T E N

B U T T E R M I L C H  –  P A N C A K E S

Mit weißer Schokolade und 
karamellisierten Mandeln

C H R A N A C H A N 

Schottisches Himbeerdessert
mit gerösteten Hafer, 

Nüssen & Bienen – Halva

B U T T E R  &
E R D B E E R - V A N I L L E - M A R M E L A D E

C R O I S S A N T S  &  B R O T K O R B

Z W E I  G E T R A N K E

Kaffee | Saft

47.00



MONTAG – SONNTAG  |   9.30 – 14.30
FUR SELBSTABHOLER G IBT ES 10 % RABATT AUF D I E GESAMTE BESTELLUNG

( AUSGENOMMEN H I ERVON S IND D I E „BREAKFAST FOR TWO“ )

P A N C A K E SP A N C A K E S

S W E E T  -  B U T T E R M I L C H

weißer Schokoladensauce, Banane & 
karamellisierten Mandeln

10 .40

S A L T Y  -  B A C O N ‘ N ‘  E G G S

mit Bacon, Spiegelei, 
Sourcream & Ahornsirup

11 .80

K R O N E  S A N D W I C H   

Ciabatta gebacken mit 
Maishähnchenbrust, Kurkuma, Chili und 

Kräutern, mit frischer Guacamole,
knusprigem Bacon, Tomate & 

Wildkräutersalat

12 .40

R O A S T B E E F  B R I O C H E 
B U R G E R  

Zartes, argentinisches Roastbeef mit 
Wildkräuter-Salat, Schmelzzwiebeln, 
Gewürzgurken & Kräuterremoulade 

auf einem feinen Brioche-Bun 

13 .90

E G G SE G G S

K L A S S I S C H E S  R U H R E I  

aus drei Bio – Eiern mit saisonalem 
Salat, Brötchen & Butter
oder auch als Spiegelei

7.90

+ Avocadoscheiben  2 .50 
+ Bacon  2 .90 
+ Butter  0 .80 
+ Marmelade  0 .80

W I L D K R A U T E R - O M E L E T T E

mit cremigem Ziegenkäse und Rucola

11 .90

S P E C I A L SS P E C I A L S

A V O C A D O  S Q U A S H  1 3 . 5 0

Geröstetes Vollkornbrot mit zwei 
pochierten Eiern, Guacamole,
Gomasio & Salat       

K A L B S B A C K E N  1 7 . 9 0

Zart geschmort mit geröstetem 
Wurzelgemüse und Thymian-
Kartoffelpüree    

G E B R AT E N E S  L A C H S F I L E T  1 6 . 5 0

an Pappardelle mit 
Zitronen-Kurkuma-Sauce 
und Grana Padano

F I T N E S S  B O W L  -  V E G A N  1 4 . 5 0

mit Avocado, Ofentomaten, 
orientalischen Linsen, Kokos-Quinoa, 
geräuchertem Seidentofu, Nüssen, 
frischem Salat und Tahini-Dressing   

P O K E  B O W L   1 6 . 9 0

mit gebratenem Lachsfilet, 
Ofentomaten, Edamame, Avocado-
Salat & Wasabi-Soja-Dressing

   

C E R E A L S C E R E A L S 

S O J A  -  L I M E T T E N J O G H U R T

mit Granola & Mango Mousse

5 .20 

C H I A  -  P U D D I N G

mit Apfel & Walnussragout

5 .20

C H R A N A C H A N 

Schottisches Himbeerdessert 
mit geröstetem Hafer, 

Nüssen & Bienen – Halva

5 .20

S U P E R F R U I T  -  S A L AT                          

mit Tahini – Dressing und Sesam  

5 .20

P A T I S S E R I E P A T I S S E R I E 
Buttercroissant 2 .20

Pain au chocolat 2 .50

W i r v e r w e n d e n a u s sc h l i e ß l i c h E i e r  a u s 
n a c h h a l t ige n B e t r i e be n  & a rbe i te n 

m i t  reg i o n a l e n Li e fe ra n te n z u sa m m e n . 
E rk u n d ige n S i e  s i c h  ge r n e be i  u n se re m 

P e r so n a l .
We o n ly  u se  eg g s  f r o m s u s t a i n a bl e 

fa r m s & w o rk w i th reg i o n a l  s u p p l i e r s .
P l e a se  i n q u i re  w i th o u r s t a f f.

Trinkgeld ist nicht im Preis enthalten / Tip is not included 
Bitte erfragen Sie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene bei unserem Personal  - Alle Preise (in Euro) beinhalten die gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer

Please ask our staff for a list of ingredients and allergens - All prices are in Euro and include the VAT.

P A N C A K E S  &  C o .

B AC O N  N ’  E G G S  1 1 . 8 0

3 Pancakes | Speck | zwei Spiegeleier | Sour Cream |
Kräuter | Ahornsirup a.d. Seite

3 pancakes | bacon | two fried eggs | sour cream | 
herbs | maple syrup on the side

P O P E Y E ’ S  L E G AC Y  1 1 . 6 0

3 Pancakes | Holunder-Spinat | zwei Spiegeleier |
Sour Cream | Kräuter | Vulkansalz

3 pancakes | elderflower-spinach | two fried eggs |
sour cream | herbs | volcanic salt 

T H E  S U N  O F  PA N A M A  1 0 . 4 0

3 Pancakes | Banane | Karamellsauce | Schlagsahne

3 pancakes | banana | caramel sauce | whipped 
cream

C H O C - S H O C K  1 1 . 5 0

3 Schokoladen-Pancakes | Vanille-Tonka-Soße |
warme Blaubeeren | Puderzucker 

3 chocolate pancakes | vanilla-tonka-sauce |
warm blueberries | powdered sugar

PA U V R E  C H E VA L I E R  9 . 9 0

Armer Ritter | Rotwein-Beeren-Ragout |
Schlagsahne | Puderzucker

French Toast | redwine-berry-ragout |
whipped cream | powdered sugar

C
B O W L S

O R A N G E  S U M M E R                 7 . 9 0

Orangenfilets |  Oliven | Thai-Basilikum 
 
Sliced oranges | olives | thai-basil 

B I G  O N E  a b / f ro m  8 . 4 0

Frischer Salat mit saisonalen Zutaten
zubereitet. 
Bitte sprechen sie unser Personal an.

Fresh Salad with seasonal ingredients. 
Please ask our staff.

V E G A N

E G G P L A N T  R OYA L  1 1 . 3 0

Warmes Auberginen-Ragout | Mandeln |
Sojajoghurt | vegane Merguez

Warm eggplant ragout | almonds |
soy yogurt | vegan merguez sausage 

AV O  M A R I A  9 . 9 0

Gegrillte Tomate | geröstetes Brot | 
Guacamole | Gomasio

Grilled tomatoes | toasted bread |
guacamole | gomasio

K I TC H E N  &  C O F F E E

F o l l o w  u s  o n : 

c a f e k ro n e . b e r l i n

C a f e  K ro n e

S O U P

H O T - S P O T          a b  7 . 3 0

Hausgemachte Suppe nach Angebot,
serviert mit Brot & Butter

Homemade soup of the day,
served with bread & butter 

B E R L I N E R  I N ST I T U T I O N  1 2 . 6 0
1 / 2  S W  +  S a l a t   1 1 . 5 0

Zart geschmortes Eisbein | Sauerkraut | 
Wasabi-Erbsen-Püree | Dijonnaise

Tender braised pork knee | sauerkraut |
wasabi-pea-puree | dijonnaise

K R O N E  1 1 . 1 0
1 / 2  S W  +  S a l a t   1 0 . 0 0

Putenbrust mit Chipotle-Kruste |
Guacamole | knuspriger Speck | Salat 

Turkey breast with chipotle crust |
guacamole | crispy bacon | salad

K U M B AYA  MY  LO R D  1 0 . 9 0
1 / 2  S W  +  S a l a t   9 . 8 0

Mediterranes Ofengemüse | Hummus |
zart schmelzender Provolone | Urwald-
Pfeffer

Mediterranean oven vegetables | hummus |
melted provolone cheese | wild pepper

S A N D W I C H E S

Trinkgeld ist nicht im Preis enthalten / Tip is not included 
Bitte erfragen Sie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene bei unserem Personal  - Alle Preise (in Euro) beinhalten die gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer

Please ask our staff for a list of ingredients and allergens - All prices are in Euro and include the VAT.
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F o l l o w  u s  o n :F o l l o w  u s  o n :


