
SPEISEKARTE 


… genießen Sie Ihre Zeit in unserem Restaurant, 

im kleinen Wohnzimmer, im Weinzimmer, im Saal

und im Sommer auf unserer Innenhof Terrasse! 


Öffnungszeiten

Donnerstag bis Sonntag 


Ab 18.00 Uhr 

Montag bis Mittwoch Ruhetag


Bei größeren Gesellschaften - geänderte Öffnungszeiten 

(Küchenzeiten bis 21 Uhr) 


 A&F Gastronomiebetriebe GbR 

Betrieb: Andre’s Restaurant 


Werler Straße 32 

59065 Hamm 


Telefon: 02381/3051835

E-Mail: info@andresrestaurant.de 


mailto:info@andresrestaurant.de


Suppe 

Tomatencreme         5,90€

Tomatencreme | Brot | Sahnehaube 


Vorspeisen

Knoblauchbrot         5,90€

Geröstetes Brot | Knoblauch | Hausdip


Camembert „gebacken“       8,90€

Camembert | Preiselbeersahne | Salat 


Bruschetta „nach Art des Hauses“     5,90€

Tomaten | Knoblauch | Geröstetes Brot 


Lachstatar         9,90€

Räucherlachs | Tatar | Geröstetes Brot | Salat 


Anti Pasti           11,90€

Anti Pasti | Verschiedenes nach Art des Hauses | Baguette 


Reibe Lachs          9,90€

1 Reibeplätzchen | Räucherlachs | Senf-Dill-Sauce | Salat


Restaurant Variation        12,90€

6 kleine Köstlichkeiten | Art des Hauses | Baguette




Rind

Rinderfiletspitzen Peperoni  (mild)     21,90€

Rinderfiletspitzen | Peperonisauce | Reibeplätzchen | Salat  


Rinderfilet Kräuterbutter       27,90€

Rinderfilet | Kräuterbutter | Kartoffelstäbchen | Salat 


Rinderfilet Pfeffer        28,90€

Rinderfilet | Pfeffersauce | Rosmarinkartoffeln | Salat 


Rinderfilet Champignon       29,90€

Rinderfilet | Sauce Bernaise | Champignons | Reibeplätzchen | Salat


Rinderfilet Garnelen        34,90€

Rinderfilet | Garnelen | Olivenöl | Meersalz | Reibeplätzchen | Salat 


Burger 

Westernburger         15,90€

Rindfleisch | Zwiebel - Bacon - Chutney | Tomate | Gurke | Blattsalat | 
Kartoffelstäbchen


Hausburger         15,90€

Rindfleisch | Estragonsauce | Tomate | Gurke | Blattsalat | Kartoffelstäbchen


Zu jedem Burger reichen wir einen kleinen gemischten Salat




Schwein

Schweinemedaillons Champignon     15,90€

2 Schweinemedaillons | Champignons | Sauce Bernaise | Reibeplätzchen | Salat


Schweinemedaillons Bauern       18,90€

3 Schweinemedaillons | Schmorzwiebeln | Spiegelei | Bratkartoffeln | Salat


Schweinemedaillons Tomate       19,90€

3 Schweinemedaillons | Tomatenkruste | Tomatensauce | Kartoffelstäbchen | Salat


Geschnetzeltes Zürcher Art      15,90€ 

Schweinegeschnetzeltes | Champignon-Sahnesauce | Kroketten | Salat


Schnitzel

Schweinelachsschnitzel Wiener Art     14,90€

Schweinelachsschnitzel | Zitronenscheibe | Salat


Schweinelachsschnitzel Jäger      14,90€

Schweinelachsschnitzel | Jägersauce | Salat


Schweinelachsschnitzel Zwiebel      14,90€

Schweinelachsschnitzel | Schmorzwiebeln | Salat


Alle Schnitzel wahlweise mit Kartoffelstäbchen oder Kroketten 




Salate

Großer gemischter Salat der Saison     10,90€

Salat | Dressing nach Art des Hauses | Baguette


Großer gemischter Salat der Saison „Geflügel“   14,90€

Salat | Geflügelbruststreifen | Dressing nach Art des Hauses | Baguette


Großer gemischter Salat der Saison „Champignons“  14,90€

Salat | Champignons | Dressing nach Art des Hauses | Baguette


Großer gemischter Salat der Saison „Garnelen“   19,90€

Salat | Wildfang Garnelen | Dressing nach Art des Hauses | Baguette


Vegetarisch / Vegan

Gemüse - Kartoffel - Burger      15,90€

Gemüse | Reibeplätzchen im Bun | Sauce Bernaise | Kartoffelstäbchen | Salat


Aubergine Zucchini „Italian Style“     14,90€

Zucchini gefüllt | Aubergine | überbacken | Kartoffelecken | Salat


Kartoffelreibeplätzchen       14,90€

3 Reibeplätzchen | Tomate | Mozzarella | überbacken | Salat


Gemüse - Pasta         15,90€

Pasta | Gemüse | Tomatensauce | Salat


Gewürzte Gemüsespieße (vegan)     16,90€

Gemüsespieße | Knoblauch | Walnüsse | Reibeplätzchen | Salat    




Pasta 

Pasta Carbonara        15,90€

Pasta | Speck | Zwiebel | Sahne | Eigelb | Parmesan


Pasta Lachs          16,90€

Pasta | Zitronen - Sahnesauce | Lachs | Baguette


Pasta Geflügel          15,90€

Pasta | Knoblauch - Sahnesauce | Geflügelbruststreifen | Baguette


Geflügel

Geflügelbrust Curry - Frucht       17,90€

Geflügelbrust | Curry - Frucht - Sauce | Tagesgemüse | Rosmarinkartoffeln


Geflügelbrust Serrano - Tomate       17,90€

Geflügelbrust | Camembert „überbacken“ | getrocknete Tomaten | 
Preiselbeersauce | Kroketten | Salat


Geflügelspieße         14,90€

2 Geflügelspieße gegrillt | 2 Dips | Kartoffelstäbchen  | Salat


Fisch

Lachsfilet          24,90€

Lachsfilet | Rosa - Sauce | Brokkoli | Rosmarinkartoffeln




Dessert

Crème Brulée         8,90€

Champagner - Trüffel - Eis       6,90€

Bei weiteren Dessertwünschen, fragen Sie unser Servicepersonal. 


Alkoholfreie Getränke 

Coca Cola         0,33l  3,00€

Coca Cola Zero        0,33l 3,00€

Sprite         0,33l 3,00€

Fanta         0,33l 3,00€

Mezzo Mix        0,33l 3,00€

Lift Apfelschorle       0,33l 3,00€

Vaihinger Apfel- oder Orangensaft    0,20l 3,30€

Schweppes Bitter Lemon      0,20l 3,30€

Schweppes Ginger Ale       0,20l 3,30€

Germeta Klassik        0,25l 2,90€

Germeta Klassik       0,75l 5,90€

Germeta Naturell        0,25l 2,90€

Germeta Naturell       0,75l 5,90€   
    

Hausgemachte Limonaden 

Verschiedene Geschmacksrichtungen   0,50l 5,50€ 

-Mango; Erdbeere; Schwarze Johannisbeere; Limette oder Brombeere 




Aperitif 

Hugo Black / Hugo Black „alkoholfrei“   0,20l  6,90€

Prosecco        0,10l  4,90€

Campari Orange / Soda     0,20l 6,90€

Aperol Spritz       0,20l 5,90€

Flasche Brogsitter       0,75l     36,00€


Biere

Warsteiner vom Fass      0,30l 3,00€


Warsteiner „Brewers Gold“ vom Fass   0,30l 3,00€


Krefelder         0,30l 3,00€


Radler        0,30l 3,00€


Warsteiner alkoholfrei       0,33l 3,00€


Warsteiner Radler alkoholfrei     0,33l 3,00€


Weizen König Ludwig       0,50l 4,90€

erhältlich in Alkoholfrei, Hell oder Dunkel




Offene Weine 

Chardonnay        0,25l 5,90€

fruchtig, weicher Weißwein von aparter Leichtigkeit 


Pinot Grigio        0,25l 5,90€

zarter und ein wenig spritziger Weißwein  


Lugana         0,25l 6,90€

frisch und elegant 


Primitivo         0,25l 5,90€

intensiver, leicht fruchtiger rubinroter Rotwein


Nero d‘Avola         0,25l 5,90€

vollmundiger Rotwein 


Heißgetränke 

Kaffee - Sansibar


Tasse Kaffee          3,00€


Cappuccino           3,50€


Espresso / Espresso Macchiato        3,00€


Latte Macchiato          4,50€


Heiße Schokolade mit Sahne       3,50€


Tee verschiedene Sorten von Sansibar      3,00€

Fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Teeauswahl  




Spirituosen 2cl

Sambuca, Amaretto, Fernet Branca, Ramazzotti  2cl  3,00€


Averna Amaro, Pircher Williams    2cl  3,00€


Sasse Lagerkorn       2cl  3,50€


Ziegler Williams       2cl  6,00€


Ziegler Wildkirsche      2cl   9,00€


Druffel Pflaume in Aquavit      2cl  3,00€


Druffel Mandel - Kirsch - Likör     2cl  3,00€


Grappa Chardonnay (Hell)     2cl  4,50€


Grappa Nonino Chardonnay (Dunkel)   2cl  4,50€


Dalwhinnie Whisky      2cl  6,50€


Rémy Martin Cognac Fine Champagne VSOP  2cl   4,50€


Bei weiteren Spirituosen, fragen Sie gerne unser Servicepersonal 




Besuchen Sie uns auch in unserem Restaurant in Drensteinfurt: 


Andre‘s Auszeit

Markt 5

48317 Drensteinfurt 

Telefon: 02508/9978736

Dienstags-Sonntags ab 9 Uhr


Unser Restaurant verfügt über verschiedene Räumlichkeiten:


- kleines Wohnzimmer 

     (für bis zu 8 Personen) 


- Weinzimmer 

     (für bis zu 30 Personen)


- Saal 

     (für bis zu 70 Personen) 


Sprechen Sie uns gerne an. 

Gemeinsam finden wir,  den passenden Rahmen für Ihre Gesellschaft.




Deklarationspflicht - Kreative Küche 

Liebe Gäste,


aufgrund der neuen Gesetzgebung zum Schutz des Konsumenten sind wir


angehalten Allergene Inhaltsstoffe unserer Speisen auszuweisen. Die Küche in


Andres Restaurant kocht auf hohem Maß mit Kreativität und Individualität.


Unsere Gerichte werden durch hochwertige Öle, Essige, Kräuter und Zutaten in


ihrem Geschmack unterstützt. Auf die Verwendung von künstlichen


Geschmacksverstärker verzichten wir. Natürliche Grundprodukte und


natürliche Zutaten werden vereint um einen Genuss zu bilden.


Folgende Hauptallergene können unseren Gerichten enthalten sein:


Eier, Erdnüsse, Fisch, Getreide, Krebstiere, Lupine, Milch, Nüsse, Senf, Sesam, 


Soja und Weichtiere.  


Bei Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 


Unser Servicepersonal gibt Ihnen Auskunft über mögliche Allergene


in den jeweiligen Speisen.


