Pistazien Biskuit
Zutaten:

60gramm Pistazienpaste
2 Eier

42gramm Zucker

10gramm Mehl

Salz

Zubereitung:
Zucker und Eier schaumig rühren. Danach langsam das Mehl und das Salz unterheben sowie die Pistazienpaste unterrühren. Danach alles in einen Sahnesiphon geben und ein bis zwei Co2 Patronen aufdrehen. Gut schütteln und für drei Stunden kalt stellen. Danach die Masse in eine Espressotasse oder kleine runde Backform spritzen und 30 Sekunden in der Mikrowelle bei 800Watt garen, herausstürzen und servieren.
