
Vorspeisen

GEMISCHTER SALAT DER SAISON | 6,5

CAPRESE | 11 
                       Büffelmozzarella-bunte Tomaten-alter Balsamico 

BAUERNSALAT | 8,5
                       Feta - rote Zwiebeln - Oliven - Kräutercroûtons  

CAESAR SALAT | 9,5 
                                    Parmesan - Speck - Ei - Kapern   
 

 RINDERTATAR | 14
                    Crème Fraîche - Eigelb - Schalotten - geröstetes Brot 

SATÉ SPIESSE | 9
                               Maishähnchen - Erdnuss - Granatapfel  
 

GÄNSELEBERTERRINE | 23 
                               Sauternes Gelee - Apfelchutney - Brioche  

GEBEIZTER WILDLACHS | 21
                                       Kartoffelrösti - Dill - Senf   
 

ROASTBEEF | 19
                              Remoulade - Bratkartoffeln - Blattsalat  

Suppen 

 
GETRÜFFELTE KARTOFFELSUPPE | 8/12

  Krosser Speck - Croûtons

GAZPACHIO | 5/9
                      Kräuterschnitte 

FISCHSUPPE | 9/14
Nach Art des Hauses

Pasta

TAGLIATELLE 

“Carbonara“  Parmesan - Ei - Pancetta | 14

Garnelen - Pistazien - geräucherter - Mozzarella | 19

Rinderfiletstreifen - Waldpilze - Rotweinzwiebeln | 19

                       Sommertrüffel - Eigelb  - Trüffelschaum | 21  

PENNE

Octopus - Miesmuscheln - Fenchel | 17 

Rucolapesto - Ricotta - Kirschtomaten | 9

Lachsragout - Spinat - Crème Fraîche | 15

Hähnchenbrust - Salbei - Parmaschinken | 15

Flammkuchen

“Klassisch“  Speck - Zwiebeln - Sauerrahm | 9

                              Rucola - Parmaschinken - Pinienkerne | 14  
 

Lachs - Crème Fraîche - Frühlingszwiebeln | 14

Sommertrüffel - gehacktes Ei  - geräucherte Kartoffeln | 19

Hauptspeisen

WIENER SCHNITZEL | 24
                   Gurkensalat - Preiselbeeren - Bratkartoffeln  

HAUSGERÄUCHERTE SPARE RIBS | 19
                     Krautsalat - Ofenkartoffel - BBQ–Sauce  

“HIMMEL UND ÄD“ | 16 
                         Blutwurst - Apfel - Röstzwiebeln   

GNOCCHI | 14
                         Gorgonzola - Birne - Walnuss   
 

GESCHMORTE OCHSENBACKE | 22 
                Getrüffeltes Selleriepüree - Waldpilze - Getreide 

Fisch

ZANDER | 23
                      Linsen - Gemüsecassoulet - Estragon   

DORADE IM GANZEN | 23 
                         Ratatouille - Fenchel - Kartoffeln   

POCHIERTE REGENBOGENFORELLE | 21
                                Rettich - Kartoffeln    

SEEZUNGE “MÜLLERINNEN ART” | 44
Salzkartoffeln

Fleisch

ENTRECÔTE
200 Gramm | 19    300 Gramm | 29    

450 Gramm | 38

FLANKSTEAK
200 Gramm | 16    300 Gramm | 23    

450 Gramm | 35

RINDERFILET
200 Gramm | 23   300 Gramm | 32   

450 Gramm | 45

Hauptgänge für 2 Personen

                       FILET WELLINGTON | 82  

IBERICO KAREE | 62

                   
    

Beilagen  

CAESAR SALAT - BAUERNSALAT - SPINAT  
           WALDPILZE - RATATOUILLE - GEMÜSECASSOULET | 4 

OFENKARTOFFEL - BRATKARTOFFELN - KARTOFFELPÜREE | 4,5

Dessert

CRÈME BRÛLÉE | 9
                            Blaubeere - Tahiti Vanille   
 

TARTES TATIN | 9
                        Pink Lady Apfel - Crème Fraîche    

OPERA KUCHEN | 9
                        Zartbitter Schokolade - Holunder   

PRALINENAUSWAHL | 5
3 Stk.

Käsevariation

KLEIN | 12              GROSS | 17 
3 Sorten                 5 Sorten 

 ALLE PREISE SIND IN EURO UND MIT MWST.


