Voripeisen

GEMISCHTER SALAT DER SAISON | 6,5

CAPRESE |

Biffelmozzarella-bunte Tomaten-alter Balsamico

BAUERNSALAT | 8,5

Fetfa - rote Zwiebeln - Oliven - Krautercro(itons

CAESAR SALAT | 9,5
Parmesan - Speck - Ei - Kapern

RINDERTATAR | 14
Creme Fraiche - Eigelb - Schalotten - gerostetes Brot

SATE SPIESSE | 9
Moaishéhnchen - Erdnuss - Grono+op1(e|

GANSELEBERTERRINE | 23
Sauternes Gelee - Apfelchutney - Brioche

GEBEIZTER WILDLACHS | 21
Kartoffelrssti - Dill - Senf

ROASTBEEF |19
Remoulade - Bratkartoffeln - Blattsalat

Suppen

GETRUFFELTE KARTOFFELSUPPE | 8/12

KI’OSSQI’ Speck - CI’OCI'i'OI’]S

GAZPACHIO | 5/9

Kr&uterschnitte

FISCHSUPPE | 9/14
Nach Art des Hauses

Pasta
TAGLIATELLE

‘Carbonara” Parmesan - Ei - Pancetta | 14
Garnelen - Pistazien - gerducherter - Mozzarella | 19
Rinderfilefstreifen - Wo|dpi|ze - Rotweinzwiebeln | 19

Sommertriffel - Eigelb - Truffelschaum | 21

PENNE
Octopus - Miesmuscheln - Fenchel | 17
Rucolapesto - Ricotta - Kirschtomaten | 9
Lachsragout - Spinat - Creme Fraiche | 15
Hahnchenbrust - Salbei - Parmaschinken | 15

— Flammkuchen —

‘Klassisch” Speck - Zwiebeln - Sauerrahm | 9
Rucola - Parmaschinken - Pinienkerne | 14

Lachs - Creme Fraiche - Frithlingszwiebeln | 14

Sommertriffel - gehacktes Ei - gerducherte Kartoffeln | 19

——  SHauptspeisen

WIENER SCHNITZEL | 24

Gurkensalat - Preiselbeeren - Bratkartoffeln

HAUSGERAUCHERTE SPARE RIBS | 19
Krautsalat - Ofenkartoffel - BBO-Sauce

"HIMMEL UND AD" | 16
Blutwurst - Ap]ce| - Réstzwiebeln

GNOCCHI | 14

Gorgonzola - Birne - Walnuss

GESCHMORTE OCHSENBACKE | 22
Getruffeltes Se”eriepu ree - Wo|dpi|ze - Getreide

Jisch

ZANDER | 23

Linsen - Gemisecassoulet - Estragon

DORADE IM GANZEN | 23
Ratatouille - Fenchel - Kartoffeln

POCHIERTE REGENBOGENFORELLE | 21
Rettich - Kartoffeln

SEEZUNGE "MULLERINNEN ART | 44
Salzkartoffeln

Fleisch

ENTRECOTE
200 Gramm |19 300 Gramm | 29
450 Gramm | 38

FLANKSTEAK
200 Gramm |16 300 Gramm | 23
450 Gramm | 35

RINDERFILET
200 Gramm | 23 300 Gramm | 32
450 Gramm | 45

— Hauptgdnge fir 2 Personen ——

FILET WELLINGTON | 82

IBERICO KAREE | 62

Beilagen

CAESAR SALAT - BAUERNSALAT - SPINAT
WALDPILZE - RATATOUILLE - GEMUSECASSOULET | 4

OFENKARTOFFEL - BRATKARTOFFELN - KARTOFFELPUREE | 4,5

Dessert

CREME BRULEE | 9
Blaubeere - Tahiti Vanille

TARTES TATIN | 9
Pink Lady Apfel - Creme Fraiche

OPERA KUCHEN | 9
Zarbitter Schokolade - Holunder

PRALINENAUSWAHL | 5

3 Stk.
— Késevariation
KLEIN |12 GROSS |17
3 Sorten 5 Sorten

ALLE PREISE SIND IN EURO UND MIT MWST.

VICTORIAN

RESTAURANT - BAR - SALONS



