Winzerabend

10. November 2023

Fir mehr Infos sprechen
Sie uns gern an.
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VOM ALLTAG.

1 hstﬁcks—[}uffet .
‘l:t‘;\l:\ aller Hetﬁgetra.t.\f\:z,
frisch gepresstent Sa

und Wasset

Unser Frihstucksbuffet fur einen fulminanten Start
in den Tag oder das Wochenende.

Geniisslicher Friihstiicks-Zauber fiir alle:
Mo. bis Fr. 9.00-1.00 Uhr  €24,00 p.P.
Sa.+So. + Feiertage  9.00-11.30Uhr  €29,00 p.P.

Kinder bis 6 Jahre sind bei uns eingeladen,
Kiids von 7—12 Jahren zahlen die Halfte.

Movenpick Restaurant Kropcke
Georgstralle 35, 30159 Hannover
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MOVENPICK  Tel +49 5113262 84 45

RESTAURANTS moevenpick-restaurants.com

EXQUISIT AUF LOCKERE ART
SEIT UBER 70 JAHREN.
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Jedes Dinner at
GenieRen Sie ein wochentlich wechselndes Menii, Verbringen Sie einen besonderen Abend zu zweit Perfekt zum Teilen:
kombinieren Sie dabei eine Vorspeise mit einem inklusive einer kleinen Karaffe Wein 0,21 pro Person. Unsere liebsten Klassiker,
Hauptgang und 1 Tafelwasser (0.21) oder 1 Espresso. serviert mit 2 Glasern Prosecco.
Kropcke DINNER FOR TWO im Oktober:
Sie haben jeweils die Wahl zwischen zwei Vorspeisen, + Rauchlachs auf Feldsalat mit Kartoffeldressing . Caesarsalat
zwei Hauptspeisen sowie einer vegetarischen Version. - Hihnchencurry mit Basmatireis . Rauchlachsrosen mit Tomaten-Avocadosalat

+ Lauwarmer Schoko Mud Pie + unser roh mariniertes Beeftatar

- gegrilltes Spider Schweinesteak auf
Kirbisgemuse

+ Maultasche auf Wonnekraut

+ Ochsenbacke mit Erbsenpuree und Kartoffelchips

Unsere Kiichencrew kreiert engagiert
und mit allen Geschmacksnerven Kropcke DINNER FOR TWO im November:
wochentlich neue Gerichte fiir Sie - Kiirbis-Karottensuppe mit Ziegenkise

und wiinscht: - Tafelspitz mit Wurzelgemuse,
Kartoffelplree und Meerrettichsauce
- Creme Brilée mit geschmorten Zwetschgen *nicht zu Messezeiten

Einen guten Appetit!




