
 

Die Lieferanten zu unseren Produkten stellen wir Ihnen gerne vor: 
https://www.alpenblick-hotel.de/bio-regional-saisonal/ 

 

 
 

Küchenempfehlung 
 

Vorspeisen & Suppen  

 
   Salat vom Buffet mit zweierlei Dressing SF,EI 9,50 € 

    Forelle nach Matjes Art, Sauerrahm, Dill, Zwiebel, Gurke FI,MI 14,50 € 

    Hausgebeizte Lachsforelle, Honig-Dill-Senfsauce FI,SF 

 
14,50 € 

    Kastaniensüppchen, Datteln 9,50 € 

 
   Hokkaido-Kürbissüppchen, Öl, Kerne 9,50 € 

 
Hauptgänge 

    Rehschnitzel, Trauben, Spätzli, Rotkraut GL,EI 35,50 € 

    Rehgeschnetzeltes, Trauben, Spätzli, Rotkraut GL,EI 32,00 € 

    Rehragout, Spätburgunder, Trauben, Spätzli, Rotkraut GL,EI 28,00 € 

 
   Rückensteak vom Weidekalb, Champignons à la crème, Rösti, 

Gemüse SL,MI 
34,00 € 

 
   Käsespätzli, Sahne, Zwiebeln MI,GL,EI 17,00 € 

     Chili sin Carne, Reis 26,00 € 

 
   Kürbisragout, Kerne, Curry, Reis 24,00 € 

 
   Lachsforellenfilet gebraten, Limettenbuttersauce, Reis, 

Gemüse FI,MI 
29,00 € 

 
Bio-Weidehähnchen vom Steingrubenhof 

 
   Weidehähnchenbrust, Estragonsauce, Rösi, 

Gemüse MI,GL,EI 
26,00 € 

 
   Häxle vom Weidehähnchen, Spätburgunder, Spätzli, Gemüse GL,EI 24,00 € 

 
Zum Abschluss 

 
   Caramelköpfli, Sahne MI,EI 7,50 € 

 
   Birnensorbet, Williams, Sekt 9,50 € 

 
   Zwetschgen in Spätburgunder, Vanilleeis MI,EI 9,50 € 

 
   Affogato al caffè, doppelter Espresso, Vanilleeis MI,EI 6,50 € 

 


