IM HOF ZUR LINDE




Wir freuen uns sehr, dass Sie sich fur unser
Landhotel als Veranstaltungsort

interessieren.

Uns ist es wichtig, Ihnen schon im Vorfeld
so viele Informationen wie maglich zu
geben, um lhre Veranstaltung zu einem
positiven, einmaligen und gelungenen

Erlebnis werden zu lassen.

Ganz gleich, ob Sie ein grof3es Fest planen
oder ein liebevolles Beisammensein im
kleinen Kreis wunschen:

wir stehen Ihnen bei der individuellen
Planung, Organisation und Realisierung

Ihrer WUnsche zur Seite.

Wir hoffen, dass Ihnen unsere
Raumlichkeiten und Angebote gefallen und
wurden uns sehr freuen lhre Veranstaltung

in unserem Haus durchzufuhren.

Famifie Loflen & Joam




Unsere Von-Renesse-Stube

Feiern in gemutlicher Atmosphare

Die Von-Renesse-Stube liegt im Parterre unseres Stammbhauses.
Holzvertafelung, Parkett und ein modernes Lichtkonzept bieten den festlichen
Rahmen fur Ihre Feier.

Der Raum misst 7m x 6m und verfugt Uber einen eigenen Zugang zum Park und Uber
viel Tageslicht.

Bei Bestuhlung in der Blockform finden hier bis zu 18 Personen Platz, bei U-Form mit
Innenbestuhlung bis zu 26 Personen. Sollten Sie mehr Raum bendtigen, kann die Von-
Renesse-Stube durch Flugeltiren mit der Bischoppinck-Stube verbunden werden.




Unsere Bischopinckstube
Feiern in gemutlicher Atmosphare

Die Bischoppinck-Stube liegt im Parterre unseres Stammhauses. Holzvertafelung,
Parkett und ein modernes Lichtkonzept bieten den festlichen Rahmen fur Ihre Feier.

Der Raum misst 7m x 8m und verfugt Uber einen eigenen Zugang zum Park und uber
viel Tageslicht.

Bei Bestuhlung in der Blockform finden hier bis zu 22 Personen Platz, bei U-Form mit
Innenbestuhlung bis zu 32 Personen. Sollten Sie mehr Raum bendtigen, kann die
Bischoppinck-Stube durch Flugelturen mit der Von-Renesse-Stube verbunden
werden.




Unser Historisches Torhaus
Viel Platz fur lhre Ideen & WUnNsche

Das Historische Torhaus ist dem Stammhaus vorgelagert und wurde Anfang 2013 im
modernen Landhausstil renoviert.

Durch die bodentiefen Fenster stromt viel Tageslicht in den gro3zUgigen Raum, der
20m x 10 m misst und Platz fur bis zu 160 Gasten bietet. Das Historische Torhaus ist voll
klimatisiert.

Die grof3e Terrasse bietet Platz fUr den Empfang.

Damit sich auch die kleinen Gaste wohlfuhlen, haben wir ein zusatzliches
Kinderzimmer mit DVD-Player und Spielzeug eingerichtet. Eine Wickelkommode ist
ebenfalls vorhanden. Das WC ist behindertengerecht ausgestattet.

Das Historische Torhaus verfugt Uber eine eigene Theke, die offen in den Raum
integriert oder hinter Turen verborgen werden kann, auBerdem Uber eine moderne
Musikanlage fur Hintergrundmusik und schalldichte Fenster.
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SPEISENVORSCHLAGE

Vorspeisen

Gebackener Ziegenkase, Feigen-Senf-Chutney
roh marinierter Fenchel, Gewurztomaten - vegetarisch - € 23.00

Geraucherter Lachs
Créme fraiche, saisonales Salatbouquet, Kartoffelrosti € 20.50

Dorade in Rosmarin gebraten
Salat von Chorizo, Rucola und Anti-Pasti, Parmesan € 22.50

Filet von der geraucherten Forelle
Feldsalat, Schalotten-Vinaigrette, Sashnemeerrettich € 23.00

Salate der Saison mit Sprossen

wahlweise Krauterdressing oder Balsamico Dressing

mit Kichererbsenballchen und Minzjoghurt € 21.00
mit Garnele, in Aromaten gebraten € 25.00

Marinierte Melone mit Westfalischem Knochenschinken
Tomatensalat, Basilikumpesto € 2150

Salat von weil3em und grunem Spargel (zur Spargelzeit)
Rucola, Krautervinaigrette, Kochschinken, Radieschen, Ei € 2150

Carpaccio vom Rinderfilet
Rucola, Pinienkerne, Parmesan, Balsamico € 2280

Wildschweinschinken, Feldsalat

Schalotten-Gemuse-Vinaigrette, Croutons € 23.00

Scheiben von der geraucherten Entenbrust
Blattsalatspitzen, Himbeerdressing , Selleriestroh, Haselnuss € 23.00



Suppen

Karotten - Ingwersuppe, Orangenzesten - vegan- € 11.00
Tomatenconsommeé, Basilikum-Grie3klof3chen - vegetarisch - € 11.50
Gazpacho Andaluz - vegetarisch - € 11.50
KUrbiscremesuppe, Kerndl, gerostete Kerne - vegan - (Saison) € 11.50
Cremesuppe von Gartenkrautern, Raucherlachs, Wachtelei € 11.50
Rinderkraftbruhe, Eierstich, GrieBkléRchen, € 950
Rauten von Wurzelgemuse :
Westfalische Kartoffelsuppe, Mettendchen, Croutons, Schnittlauch €11.00
Hummerschaumsuppchen

mit Riesengarnelen-Spiel3, Dillsahne € 15.50
Zwischengdange

Frische Waldpilze in Rahm, Semmelknddel, Brokkoli - vegetarisch - € 2150
Doradenfilet auf der Haut gebraten, Tomaten-Krauterrisotto,

Basilikumschaum € 23.00
Loup de Mer, Krauterschaum, Safranrisotto, gebackener Rucola € 23.50
Seeteufelmédaillon, Hummerschaum, Urtomaten-Sugo € 2350

In Barolo geschmorte Ochsenbacke, getriiffeltes Risotto, Schalottenconfit € 23.00

Maishahnchenroulade
getruffeltes Kartoffel-Butterpurée, dunkle Sherrysauce, Kartoffelstroh € 23.50



Hauptgerichte

Kartoffelgnocchi in HaselnUssen geschwenkt
Rucola, Oliven, kleine Tomaten, Balsamico - vegan-

Gemischte Waldpilze in Rahm
Semmelknodel, Zwiebeln, Gemuse - vegetarisch -

Kartoffel-GemuUseroulade
Karotte, Brokkoli, Krautersauce, Pilze - vegetarisch -

Zander auf der Haut gebraten
Rieslingsauce, Perlzwiebeln, Speckrahmkraut, Potthucke

Gebratenes Lachsfilet
Hummersauce, Zucchini-Tomaten-Gemuse, Bandnudeln

In Rotwein geschmorte Semmerrolle vom Rind
gedunsteter Spitzkohl, Kartoffelkrapfen

Gebratene Maispoulardenbrust

dunkle Sherrysauce, Karotten-Zuckerschotengemuse, Parmesanrisotto

Filet vom Landschwein, im Serranoschinken gerollt
Rosmarinjus, Ratatouille, Krauterpuree

Lammrucken unter der Krauterkruste
Bohnen-Cassoulet, Oliven-Mais-Platzchen

Hirschrucken, Waldpilzrahmsauce, Holunderbeeren

Wurzelgemuse, Brezelknodelscheiben (nur von September bis Februar)

Rosa gebratenes Kalbsfilet

Morchelrahmsauce, buntes junges Gemuse, Kartoffelplatzchen

Rinderfilet mit Café de Paris Butter Uberbacken
saisonales Gemuse, Kartoffelgratin

€ 24.50

€ 26.50

€ 28.50

€ 35.50

€ 38.00

€ 36.00

€ 38.50

€ 39.50

€ 42.50

€ 42.50

€ 42.50

€ 44.00



Desserts

Frische Erdbeeren aus Westbevern

Vanilleeis, Sahne, Schokoladenornament (nur von April bis Juni) € 13.90
Apfeltarte

. : € 13.90
Vanilleeis

Pistazienfinancier

Orangen, Mandeleis €14.50
Bayrisch Creme €14.50
Baumkuchen, Himbeer '
Passionsfruchttértchen

Mascarpone-Espresso-Eis €14.50
Creme Brulée von der Tonkabohne

Kirschsorbet £15.00
Tarte von Himbeeren und Belgischer Schokolade

weil3es Pralineneis (nur von Marz bis September) £€15.00

Dessertvariation Hof zur Linde
(Creme Brllee, Mousse von WeiBer Schokolade, Sorbet der Saison, Brownie) 1670

Aus unseren Speisenvorschlagen kénnen Sie sich Ihr individuelles HochzeitsmenlU zusammen stellen,
die Vorschlage sind fur MenUs geeignet. Gerne beraten wir Sie hierzu persoénlich.
Auch auf Unvertraglichkeiten lhrer Gaste kann eingegangen werden,

da wir alle Speisen frisch zubereiten.



MENUVORSCHLAGE

HOCHZEITSMENU

Gebackener Ziegenkase
Feigen-Senf-Chutney, roh marinierter Fenchel, GewUrztomate
€ 23.00

Loup de Mer an Krauterschaum
Safranrisotto, gebackener Rucola
€ 23.50

Rinderfilet mit Café de Paris Butter Uberbacken
saisonales Gemuse, Kartoffelgratin
€ 44.00

Tarte von Himbeeren und Belgischer Schokolade
weil3es Pralineneis
(nur von Mai bis September)
€ 15.00

Menu €105,50



FRUHLINGSMENU

Gebackener Ziegenkase
Feigen-Senf-Chutney, roh marinierter Fenchel, Gewurztomate
€ 23.00

Cremesuppe vom Gartenkrautern
Raucherlachs, Wachtelei
€ 11.50

Rosa gebratenes Kalbsfilet
Morchelrahmsauce
buntes junges Gemuse, Kartoffelgratin
€ 40.50

Frische Erdbeeren aus Westbevern
Vanilleeis, Sahne, Schokoladenornament
(nur in der Saison von Mai bis Juli)
€ 12.50

Menu € 87.50



SOMMERMENU

Marinierte Melone mit Westfalischem Knochenschinken
Tomatensalat, Basilikumpesto
€ 21.50

Doradenfilet auf der Haut gebraten
Tomaten-Krauterrisotto, Basilikumschaum
€ 23.00

YYYYYYYY

Filet vom Landschwein in Serranoschinken gerollt
Rosmarinjus
Ratatouille, Krauterpurée
€ 39.50

Passionsfruchttortchen
Mascarpone-Espresso-Eis
€ 14.50

MenU € 98,50



HERBSTMENU

Wildschweinschinken
Feldsalat, Schalotten-Gemuse-Vinaigrette, Brotlardons
€ 23.00

hasanaaad

KUrbiscremesuppe
Eismeergarnelen, Kernol, gerdstete Kerne
€ 11.50

Gebratene Barbarieentenbrust
suB-sauer eingelegter Kurbis
Wurzelgemuse, Macairekartoffeln
€ 39.00

Warmer Apfelstrudel
Rosinen, NUsse, Vanillerahmeis
€ 12.50

MenU € 86.00



WINTERMENU

Filet von der geraucherten Forelle
Feldsalat, Schalotten-Vinaigrette, Sahnemeerrettich
€ 21.00

hasanaaad

In Barolo geschmorte Ochsenbacke
getruffeltes Risotto, Schalottenconfit
€ 23.00

hasanaaad

Hirschricken
Waldpilzrahmsauce, Holunderbeeren
Wurzelgemuse, Brezelknddelscheiben

€ 40.50

Créme BrUlée von der Tonkabohne
Kirschsorbet
€ 13.00

Menu € 97.50



FINGERFOOD
ZUM APERITIF

Suppen im Mokkatasschen

Minestrone mit Minzal
Spanische Gazpacho (kalt)
Kaltes Gurkensuppchen mit Eismeergarnelen

Melonen-Minz-Suppchen mit Champagnerschaum

Canapées

mit Knochenschinken
mit Basilikumpesto und mariniertem Ziegenkase
mit rosa Roastbeef und Wachtelei

mit gerauchertem Lachs

Kleinigkeiten

Mini-Frahlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce

Minipizetti mit Strauchtomate, Mozzarella, Basilikumpesto

Quiche Lorraine, Creme Fraiche, Kaviar

kleine Reibekuchen mit hausgerauchertem Lachs, Sahnemeerrettich

€ 6.10
€ 6.10
€ 6.10
€ 6.70

€ 6.70
€ 6.70
€ 6.70
€ 6.70

€ 4.50
€ 5.00
€ 6,10
€ 7.80



MITTERNACHTS
IMBISS

Currywurst mit Baguette € 6.70
Mini-Hamburger / Mini-Lachsburger € 780

Munsterlander Wurst- und Schinkenplatte

saures Gemuse, Schwarzbrot, Butter, Schnittlauch € 13.30
Kaseauswahl, Weintrauben, Baguette € 15.60
TUte Pommes mit Truffelmayonnaise €6.70

Den Mitternachtsimbiss sollten Sie fur 50-75 % der Gaste kalkulieren.



KUCHEN & TORTEN

ganzjahriges Angebot
gedeckter Apfelkuchen
gebackener Kasekuchen
Schwarzwalder-Kirschtorte
Kase-Sahne-Torte, Eierlikortorte

Kuchen vom Blech
Bienenstich, Streusel- und Butterkuchen,
Kirsch, Apfel, Aprikose, Pfirsich, Quark

Saisonales Angebot
Frahling | Sommer
Erdbeertorte, Rhabarber-Streuselkuchen,
Zitronenrolle, Himbeer-Quarktorte

Herbst | Winter
Nuss-Sahne-Torte, RUblitorte, Sachertorte,
Schoko-Sahne-Torte, Pflaumenkuchen vom Blech

Jede Torte besteht aus 12 Stucken und wird mit € 6.10/StUck berechnet,
fur Kuchen berechnen wir € 5.60/Stuck.




AUSZUG

GETRANKEANGEBOT

Konig Pilsener

Konig Pilsener alkoholfrei
Benediktiner Weizenbier

Sekt ,Hausmarke*

Champagner ab

Weifl3- und Rotwein

Selters Wasser

Softgetranke

Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water
Safte

Munsterlander Weizenkorn

Malteser Aquavit

Fernet Branca/Ramazzotti

Williams Birne/Kirschwasser/Himbeerbrand
Grappa

Longdrinks

Tasse Kaffee

Cappuccino

Espresso

€ 2,90/0,25Itr

€ 3.90/0,33I

€ 4.00/0,33|

ab € 40.00/0,75l
ab € 80.00/0,75I
ab € 40.00/0,75l
€ 7.80/0,75I

€ 3.20/0,2|

€ 3.70/0,2I

€ 3.60/0,2I

€ 3.10/2cl

€ 3.60/2cl

€ 3.90/2cl

€ 4.90/2cl

€ 6.10/2cl

ab € 8,30

€ 330

€360

€ 310

Die Berechnung erfolgt nach Verbrauch. Getrankepauschalen bieten wir nicht an.



REGIONAL PERSONLICH INDIVIDUELL

Unsere Kuchenteam vertraut vor allem auf  Gerne unterstitzen wir Sie bei der Planung Ganz gleich, ob Sie eine groBe Gesellschaft

frische regionale und saisonale Zustaten ynd Durchfiihrung lhrer Veranstaltung. fur Ihre Hochzeit erwarten oder im kleinen

um Ihnen und lhren Gasten ein Fest firalle iy sorgen gemeisam dafur, dass Sie Kreis bleiben. Wir wissen: so unterschiedlich

Sinne zu bereiten. unvergesslich schéne Monente erleben. wie die Menschen, sind die Wlnsche fur die
Profitieren Sie von der Erfahrung unseres Gestaltung der Hochzeit.

Teams!

HISTORISCHES TORHAUS

Der Festsaal wurde 2013 liebevoll restauriert, so dass sich alt und

neu wirkungsvoll erganzen.
Mit bis zu 160Gasten kdnnen Sie hier lhren groBen Tag auf

200m? feiern und geniefl3en.
Auch unsere Parkanlage mit Aperitifgarten, direkt am Fluss

kann fur Ihre Hochzeit gebucht werden.






FAQ

BEREITSTELLUNGSKOSTEN

Bereitstellung des Aperitifgartens an der Werse
Stuhle fur freie Trauung

Fackeln

Dreiarmige Kerzenstander aus Silber mit weil3en Kerzen

Feuerkorbe

Korkgeld Wein/Sekt

Korkgeld Champagner

Pavillon

Stehtische mit Hussen

Staffelei

Beamer und Leinwand

Loungemobel fur die Torhaus Terrasse
Geschenkeraum

Kinderzimmer

Weil3e Tischwasche

Weile Stoffservietten 40x40cm (Standardfaltung)

Papeterie

€ 400,00

oD dodd DD DD

550 /Stuck
7.00 /Stuck

15.00 /Stuck

25.00 /Stuck
35.00 /Flasche 0,75l

45.00 /Flasche 0,75l
60.00 /Stuck
10.00 /Stlck
5.00 /stuck
30.00 /stuck

120.00

kostenfrei
kostenfrei
kostenfrei
kostenfrei

nach Aufwand



FAQ

FRAGEN UND ANTWOR
VERANSTALTUNGEN IM N TORHAUS

Wie grof3e sind die Tische im Torhaus?

Runde Tische: 6-8 Personen @160 cm | 8-10 Personen & 180cm
Eckige Tische: 80x180cm oder 80x160cm

Wieviele Tische kbnnen zum Aperitif im Garten/Terrasse bereitsgestellt werden?
Theak-Tische max. 7 Stucke mit je 4 Stuhlen | Stehtische max. 7 Stuck

Wie grof3 sind die Servietten, welche Farben haben diese?

Servietten weil3 40x40cm, im Standard gefaltet kostenfrei bei Sonderwunschen
berechnen wir pro Serviette € 1,00.

Unsere Trauzeugen planen Uberraschungen?

Gerne kdnnen Ihre Trauzeugen uns ansprechen.

Fotoboxen kénnen in der Torhaus Durchfahrt aufgestellt werden.

Konfetti, Wunderkerzen, Feuerwerk sind nicht erlaubt.

Beamer und Leinwand halten wir nach Absprache fur die Einlagen lhrer Gaste bereit.

Wo befinden sich Strommanschliisse?

Im Torhaus finden Sie in jedem Fensterbogen und im Boden unter Platten,
Steckdosen versteckt. Am Fluss kénnen wir ebenfalls Strom fur z.B. Musiker zur
Verfugung stellen.

Ist eine Nebelmaschine erlaubt?

Nein, da unsere Brandmeldeanlage hierauf reagiert.



FAQ

FRAGEN UND ANTWO
I

VERANSTALTUNGEN N TORHAUS

R
M

Wir widrden gerne ein Probeessen machen, ist das moglich?

Ja, gerne kdnnen Sie einen Termin zum Probeessen vereinbaren, bitte haben Sie
Verstandnis, dass nicht alle Speisen fur ein/zwei Personen hergestellt werden kénnen,
teilweise ergeben sich saisonale Anderungen.

Wie geht es nach der Buchung weiter?

1-3 Monate vor lhrer Veranstaltung sollten Sie eine Termin zur Besprechung
vereinbaren, anschlie3en erfolgt eine schriftlich Bestatigung des Ablaufes, der Termin
kann auch in Verbindung mit dem Probessen stattfinden.

In der Hochsaison, Mai bis September, ist eine Besprechung nicht am Wochenende
moglich, da wir an den Tagen unsere volle Aufmerksamkeit dem Brautpaar des Tages
widmen mochten, so wie an Ihrem grol3en Tag auch.

Wir winschen ein Buffet, ist das moglich?

Wir sind spezialisiert auf Menus. Bei Buffets leidet die Qualitat der Speisen. Gerne
beraten wir Sie hierzu.

Kann unsere gesamte Hochzeitsgesellschaft bei Ihnen Ubernachten?

Wir kénnen bei Buchung des Historischen Torhaus' ein Kontingent von max. 10
Zimmern anbieten. Eine Buchung wieiterer Hotelzimmer ist leider nicht moglich.
Gerne empfehlen wir weitere Hauser.



FAQ
FREIE TRAUUNG AN DER WERSE

Gibt es ein Zelt oder eine Schlechtwetter Alternative?

Falls, das Wetter an Ihrem Hochzeitstag nicht mitspielt ist die Buchung der
Bischoppinckstube maoglich. Allerdings kobnnen die Gaste hier nicht sitzen.

Kann eine standesamtliche Trauung stattfinden ?

In MUnster ist die standesamtliche Trauung nur in den Standesamtern maoglich,
weitere Informationen zu den Raumlichkeiten erhalten Sie auf der Website der Stadt.
Gerne kdnnen Sie aber eine Freie / Weltliche Trauung am Ufer der Werse durchfUhren.

Bieten Sie einen Traubogen an?

Nein, wir verfugen Uber keinen Traubogen, sprechen Sie hierzu am besten |hren
Floristen an.

Wie wird die Trauung aufgebaut?

Wir stellen die Stuhle mit Mittelgang (ca. 1,5m breit) passend zu lhrer Gastezahl.
Sowie 2 Stuhle fur das Brautpaar und einen Tisch fur den Trauredner.

Ein Stromanschluss fur Mikrofon und musikalische Begleitung stellen wir, wenn
gewunscht, zur Verfugung.

Weitere Einzelheiten kbnnen Sie dem Veranstaltungsvertrag entnehmen.
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