rosa gegarter Kalbstafelspitz mit griiner Sauce, Ei und Senf
Biiffelmozzarella mit Tomate und Mango
gegrillte und marinierte Gemiise mit Basilikum-Pesto
Auswahl von gerduchertem und hausgebeiztem Fisch mit Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce
Salat von gegrilltem griinen Spargel mit Tomate und Bio-Kellerwaldhof-Kase
frische Salate mit verschiedenen Dressings und Brotauswahl

Cremesuppe vom Barlauch

mit Kartoffelcroutons

In Holunder und Bier geschmorte Lammbkeule mit sautierten Pilzen, in eigener Sauce
Roastbeef im ganzen gegart mit Sauce Bernaise
Gegrillte Maispoulardenbrust, gefiillt mit Ricotta, Spinat und getrockneten Tomaten
Gebratenes Filet von der Fritzlarer Lachsforelle auf Champagner-Senfsauce
Vegetarisch: Linguine mit Barlauchpesto, Spargel und Kirschtomaten
Bunte Gemiise der Saison
7-Krauter-Kartoffelpliree
Butterspatzle
Arabischer Gewlirz-Couscous mit Mandeln und Rosinen

Delice von Valrhona-Schokolade
Mango-Tiramisu
Schokoladenbrunnen mit frischem Obst
Honig-Mandel-Parfait

zum Preis von 45,00€ pro Person



