
Osterbrunch 2024  
Ostermontag von 11:00 Uhr bis 15:00 Uhr  

 

Getränke 

Prosecco satt, Wasser, ausgewählte Säfte & alle Kaffeespezialitäten  

 

Vorspeisen 
rosa gegarter Kalbstafelspitz mit grüner Sauce, Ei und Senf 

gegrillte und marinierte Gemüse mit Basilikum-Pesto 

Auswahl von geräuchertem und hausgebeiztem Fisch mit Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce 

Salat von gegrilltem grünen Spargel mit Tomate und Bio-Kellerwaldhof-Käse 

Auswahl von Roh- und Brühwurst 

italienische und spanische Schinken 

Käseauswahl vom Bioland Kellerwaldhof 

Bunte Blattsalate mit zwei Dressings 

Frisches Obst und Cerealien 

Verschiedene Marmeladen und Konfitüren 

Rührei, gekochte Eier und Speck 

Brot, Brötchen und Croissants  

 

Suppe 

Cremesuppe vom Bärlauch 

Mit Kartoffelcroutons  

 

Hauptgänge 
In Holunder und Bier geschmorte Lammkeule mit sautierten Pilzen, in eigener Sauce 
Gegrillte Maispoulardenbrust, gefüllt mit Ricotta, Spinat und getrockneten Tomaten 

Gebratenes Filet von der Fritzlarer Lachsforelle auf Champagner-Senfsauce 
Vegetarisch: Linguine mit Bärlauchpesto, Spargel und Kirschtomaten 

Bunte Gemüse der Saison 
7-Kräuter-Kartoffelpüree 

Arabischer Gewürz-Couscous mit Mandeln und Rosinen 
 

Dessert 

Delice von Valrhona-Schokolade 
Mango-Tiramisu  

Honig-Mandel-Parfait 
 

zum Preis von 50,00€ pro Person 


