Sauerbraten vom Steinbeißer (Marinade)
Zutaten:

· 45% Portwein

· 45% Rotwein

· 10% Johannisbeer Essig 

· Rosmarin

· Tymian

· LorbeerBlätter

· Salz, Pfeffer

· Zucker

Rot und –Portwein auf die Hälfte Reduzieren. Fond abbinden, Rosmarin, Tymian und Lorbeer mit rein und noch warm (nicht heiß) mit dem Steinbeißer vacomieren.
