Orangen-Basilikum Mousse
· 200g Orangen

· 200ml Sahne

· 6Blatt Gelantine

· 4Stängel Basilikum

· 3Löffel Honig

· 120g Eiklar

· 1Spritzer Contreau

Gelantine einweichen, danach gut ausdrücken und in ein wenig warmer Sahne auflösen.

Danach alle Zutaten in einen Pacojet Becher geben und 24h gefrieren.

