Schokoladen Creme Brulee

0,500L

Milch
0,500L 

Sahne
0,150Kg 

Eigebelb
0,100Kg

Eiweiß
0,100Kg

Zucker
0,200Kg 

Vollmilchschokolade
1El


Kakaopulver

Milch, Sahne, Zucker, Kakao und Schokolade aufkochen.

Eigelb, Eiweiß verrühren, danach langsam die heiße Flüssigkeit unter ständigen rühren über das Eigelb geben.

Bei 105grad und 40% Luft auf Kombi 30 Minuten schieben.
