
Suppe
Süßkartoffel
Kokos/Sesam/Kresse

12 €

Vorspeise/Zwischengang
Sommersalat … (klein/groß)
Yuzu-Miso-Dressing/Pinienkerne

7 € | 14 €

… mit Tempura-Garnelen 
… mit Maishähnchen „asiatisch“

16 € | 23 €
17 € | 24 €

Ur-Tomate
Burrata / Basilikum / Focaccia

14 €

Harzer „Tapas“
Harzkäse-Salat/Ziegenkäse/Schinken und Salami 
vom Wild/Radieschen mit Bärlauch/ 
Quedlinburger Senf/Baguette

20 €

Hauptgang
Secreto vom Iberico
Grüner Spargel/Ponzu/Mais

28 €

Kabeljau-Bäckchen
Zitronen-Risotto/Thymian/Pak Choi

28 €

Pfifferlings-Pasta
Junger Spinat/Pecorino/getrocknete Tomate

24 €

Dessert
Baileys-Parfait
Banane / Passionsfrucht / Erdnuss

12 €



Weinstuben-Menü
Vorspeise

Ceviche vom Hamachi
Molke/Mizuna/Taramas/Tigermilch

18 €

2023 Gavi di Gavi, DOCG, Villa Sparina,  
Piemont, Italien, trocken

Suppe
Vichyssoise
Bündner Fleisch/Paprika/Gewürz-Tagetes

14 €

Zwischengang
Königskrabbe x3
Wiesenkräuter/Rouille/Brioche

24 €

2022 Berchers Spätburgunder Rosé,  
Burkheim, trocken

als 6-Gang-Menü 100,50 € pro Person
als 6-Gang-Menü 136,00 € pro Person mit Weinbegleitung
(enthält ein Glas Wein 0,1 l und zum Dessert 5 cl Dessertwein)

Sorbet
Thai-Basilikum-Sorbet
Kiwi/Pavlova/Cashew

10 €

Collet Champagner,  
Frankreich, Brut

Hauptgang
Zweierlei vom Lamm 
Vadouvan/Johannisbeere/Mairübe

30 €

2021 Ursprung Cuvée,  
Markus Schneider, Pfalz, trocken

Dessert
Schwarzkirsche
Manjari-Kuvertüre/Hibiskus/ 
Griechischer Joghurt

18 €

2023 Riesling Auslese,  
Hausmann, Mosel, trocken

Jeden Gang können Sie auch als einzelnes Gericht genießen.



Veganes Weinstuben-Menü
Vorspeise

Gemüse-Ceviche
Avocado/Kichererbse/Jasmin

12 €

Saft: Grüner Tee/Limette

Suppe
Grüne Tomate
Chimichurri/Roggen/Borretsch

10 €

Zwischengang
Spargel-Kimchi
Haselnuss/Dill/„Joghurt”

14 €

Saft: Scheurebe/Verjus/Süßholz

als 6-Gang-Menü 76,50 € pro Person
als 6-Gang-Menü 96,50 € pro Person mit alkoholfreier Getränkebegleitung
(enthält ein Glas 0,1 l selbst hergestellten Saft)

Sorbet
Kokossorbet
Shiso/Litschi/Reis

10 €

Saft: Perilla/Wasserkefir

Hauptgang
Tempura-Maitake 
Blumenkohl/schwarzer Knoblauch/Gurke

25 €

Saft: Granatapfel/Sudachi

Dessert
Wald-Erdbeere
Holunder / Zitronen-Verbene / Pistazie

14 €

Saft: Erdbeer/Zitronengras/Holunderblüte

Jeden Gang können Sie auch als einzelnes Gericht genießen.
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